GASTHOF
SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch aus Tradition
N

\orspeisen

2 Stuck hausgemachte Grammelknddel
mit lauwarmem Veltlinerkraut

Gartensalat mit Brunnenkresse-Limetten-Dressing - vegan
mit Spargel, Radieschen und Haselniissen

Matjes von der Lachsforelle
mit Apfel-Sauerrahm und Forellenkaviar

Pochiertes Freilandei
mit Kerbelpiree, Ganseleber und Portweinsauerkirschen
oder Kerbelpiree, KATE &KONE Gold Selection Kaviar

Beef Tatar ,,Schloss Aigen “
vom heimischen Rinderfilet
mit Wachtelei, Senfcreme und Schwarzbrottoast

Variation von der Ganseleber
mit Selleriecreme, Weichsel und Butterbrioche

dazu empfehlen wir: Riesling Spdtlese ,, Wehlener Sonnenuhr, J. J. Prum
Suppen

Tafelspitzbouillon mit Fleischstrudel
Barlauchstppchen mit Aberseer Frischkase
Hummerbisque mit Garnele und Erbse
Vegetarisch

Frischer Chiemgauer Solospargel
mit Sauce Hollandaise und Erdapferl|

Dazu empfehlen wir: Rosmarin-Beinschinken von der Hofmetzgerei Fuchs

Kohlrabifilet & Brennessel-Spinat - vegan
mit Sesam-Miso und gerduchertem Paprika

Gedeck mittags € 3,80 / abends € 5,80
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Fisch

Cesar-Salat & Golden Pure Black Tiger Garnelen
mit Premium Sardellen Codesa, Cantabrico

Medaillon vom Zander
mit Barlauch-Spargelragout, Kohlrabi und Tagliolini

Filet vom Alpensaibling
mit geschmortem Knollensellerie, Griinkohl und Perlgraupen-Quinoa-Risotto

K & K altdsterreichische Kiiche

Hausgemachte Grammelknddel
mit lauwarmem \eltlinerkraut

Zwiebelrostbraten von der Beiried
mit Braterdapfel

Wiener Schnitzel vom Flachgauer Naturkalb
mit Petersilienerdapfel
Portion Preiselbeeren

Gebratene Kalbsleber
mit Calvadosapfel, Schmorzwiebel und Erdapfelplree

Hauptspeisen

Beef-Steak ,, Schloss Aigen “ mit Cremespinat und Spiegelei

Lammkrone
mit griinem Spargel, Petersilienwurzel, Erbse und Erdapfelschnitte

Filetsteak vom Osterreichischen Weiderind

mit Speckbohnen, Réstzwiebel-Kroketten und Pfeffersauce
dazu empfehlen wir

gebratene Ganseleber und Portweintriffelsauce

Gedeck mittags € 3,80 / abends € 5,80
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