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Rindfleisch aus Tradition

Biofleisch vom heimischen Rind

Taglich frisch gekocht

Dazu servieren wir Erdapfelrosti, Schnittlauchsauce und Apfelkren.

Kruspelspitz

K&K Kombination Tafelspitz
Kavalierspitz & Kruspelspitz Der Klassiker
Saftig und gut durchzogen 32,80

Mehrere Fleischqualitaten
in einem Stiick
28,50

Kavalierspitz

28,50

Wiener Melange
Kein Kaffee,
sondern drei

Durchzogen und saftig

28,50 <) 7 e X Sorten Rindfleisch
‘ . o 29,80
/ 7\ N (4 § 0 Aigner* Duett
. a swAigner* Due
Rindszunge ‘ "A @ Kein Zweigesang,
Gepokelt und gekocht 2 \ , sondern unsere
21,80 2 Besten -
Schulterscherzl
& Huferschwanzl
Beinfleisch 29,00
Weich und fett
24,80 Huferschwanzl
Mageres Meisl Egs;)gders mager und weich
Besonders '
mageres Stiick Schulterscherzel
29,80 Das Beste von der Schulter
29,50
Wir empfehlen Thnen zuvor die Suppe mit Einlage 5,50
GrieBnockerl, Frittaten, Leberknddel, Kaspressknodel,
oder Gemdse und auf Wunsch mit Markscheiben.
Und zum Rindfleisch empfehlen wir 5,80

Cremespinat, Rahmkohlrabi oder Semmelkren
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