
Vorspeisen

2 Stück hausgemachte Grammelknödel 
mit lauwarmen Veltlinerkraut € 15,00

Gartensalat mit Trüffel-Dressing - vegan
mit eingelegten Artischocken, Radieschen und Pinienkernen € 19,80

Marinierte Jakobsmuschel
mit Avocado, Blutorange und Forellenkaviar € 22,80

Burrata con Alici del Mar Cantabrico
mit Zitrone, Haselnuss und Miso € 22,80

Beef Tatar „Schloss Aigen“
vom heimischen Rinderfilet

mit Wachtelei, Senfcreme und Schwarzbrottoast € 22,50

Variation von der Gänseleber
mit Selleriecreme, Zwetschken-Chutney und Butterbrioche € 30,80

dazu empfehlen wir: Riesling Spätlese „Wehlener Sonnenuhr, J. J. Prüm € 11,00

Suppen   

Tafelspitzbouillon mit Fleischstrudel € 8,50

Consomme di Pomodoro mit Basilikum-Mascarponenockerl € 9,80

Hummerbisque mit Garnele und Erbse € 16,80

Vegetarisch  

Risotto Milanese
mit Baby-Blattspinat, Artischocke und Olivenschaum €         26,50

Kohlrabi & Fregola Sarda - vegan 
mit Tempeh und Grünkohl €         24,50

Gedeck mittags € 3,80 / abends € 5,80



Fisch  

Filet vom Branzino
mit Topinamburcreme, bunte Paradeiser und Artischocke € 35,50

Gebratene Seezunge mit brauner Butter, grünem Salat und Erdäpferl €    45,00

K & K altösterreichische Küche

Hausgemachte Grammelknödel
mit lauwarmen Veltlinerkraut € 21,90

Zwiebelrostbraten von der Beiried
mit Braterdäpfel € 29,80

Wiener Schnitzel vom Flachgauer Naturkalb
mit Petersilienerdäpfel € 29,50

Portion Preiselbeeren € 2,50

Gebratene Kalbsleber
mit Calvadosäpfel, Schmorzwiebel und Erdäpfelpüree € 29,50

Hauptspeisen

Involtini di Vitello gefüllt mit Prosciutto und Salbei
mit Cremepolenta und Zuccini-Bohnen-Ragout € 29,80

Beef-Steak „Schloss Aigen“ mit Cremespinat und Spiegelei €    42,50

Cotoletta di Agnello - Lammkrone
mit Fregola Sarda, Aubergine und Paradeisermarmelade € 39,50

Filetsteak vom österreichischen Weiderind
mit Speckbohnen, Röstzwiebel-Kroketten und Pfeffersauce € 46,50
dazu empfehlen wir

gebratene Gänseleber und Portweintrüffelsauce € 15,00

Gedeck mittags € 3,80 / abends € 5,80


	Folie 1
	Folie 2

