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SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch aus Tradition
N

\orspeisen

2 Stuck hausgemachte Grammelknddel
mit lauwarmen Veltlinerkraut

Gartensalat mit Calamansi-Shiso-Dressing - vegan
mit eingelegtem Kdrbis, Radieschen und Pecanissen

Marinierter King-Fish
mit Roter Riibe, Pomelo, Buttermilch und Forellenkaviar

Hausgemachte Entenravioli
mit Selleriecreme und schwarzem Triffel

Beef Tatar ,,Schloss Aigen “
vom heimischen Rinderfilet
mit Wachtelei, Senfcreme und Schwarzbrottoast

Variation von der Ganseleber
mit Selleriecreme, Schwarzbeer-Chutney und Butterbrioche

dazu empfehlen wir: Riesling Scharzhof, Egon Muller

Suppen
Tafelspitzbouillon mit Fleischstrudel

Maronicremesuppe mit schwarzem Triffel

Essenz von der Ente mit Butternocker!l und schwarzen Walniissen

Vegetarisch

Risotto vom Muskatkirbis
mit Sanddorn und Brillant Savarin

Gefullte Krautwickler - vegan

mit Gemuseragout, knusprigem Tofu und Purple-Haze-Karotte

Gedeck mittags € 3,80 / abends € 5,80
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Rindfleisch aus Tradition

Fisch

Medaillon vom Zander
mit Risoli, Ribenvielfalt und Kumquat

Confierter Alpen-Saibling
mit Pastinakencreme, Karfiol und Spitzkraut

K & K altosterreichische Kiiche

Hausgemachte Grammelknddel
mit lauwarmen Veltlinerkraut

Zwiebelrostbraten von der Beiried
mit Braterdapfel

Wiener Schnitzel vom Flachgauer Naturkalb
mit Petersilienerdapfel
Portion Preiselbeeren

Gebratene Kalbsleber
mit Calvadoséapfel, Schmorzwiebel und Erdéapfelpiree

Hauptspeisen
Knusprige Schlossente mit Rotkraut und Serviettenknédel

Beef-Steak ,, Schloss Aigen *“ mit Cremespinat und Spiegelei

Riicken vom heimischen Reh
mit Selleriecreme, Knollenziest und Powidl-Pofesen

Filetsteak vom Osterreichischen Weiderind

mit Speckbohnen, Rostzwiebel-Kroketten und Pfeffersauce
dazu empfehlen wir

gebratene Ganseleber und Portweintriffelsauce

Gedeck mittags € 3,80 / abends € 5,80
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